
SABORES DEL MÁS ALLÁ: TALLER DE PAN DE MUERTO – Unlimited Experiences  
Duración: 4 horas  
Dificultad: Fácil  

Modalidad: Experiencia cultural y gastronómica  

Pan, memoria y tradición que trasciende el tiempo  
El pan de muerto es mucho más que una receta: es un símbolo profundo del Día  
de Muertos y de la conexión entre la vida y la memoria. En esta experiencia vivirás  
de cerca una de las tradiciones más representativas de México, aprendiendo el  
proceso artesanal de elaboración del pan de muerto de la mano de un  
panadero experto en la ciudad de Puebla.  

Highlights de Sabores del Más Allá  
• Taller tradicional de elaboración de pan de muerto  
• Charla sobre el origen y significado del pan de muerto  
• Conoce los ingredientes y su simbolismo  
• Elaboración de la figura de los huesos  
• Horneado y degustación del pan recién hecho  
• Experiencia cultural auténtica  
• Ideal para parejas, amigos, grupos y viajeros culturales  

Itinerario  
• Punto de encuentro en el Zócalo de Puebla  
• Traslado a una panadería tradicional  
• Bienvenida por panadero experto  
• Charla introductoria sobre el origen y la historia del pan de 
muerto  
• Presentación de ingredientes y explicación de su importancia  
• Preparación de la masa  
• Elaboración de la figura de los huesos, símbolo del ciclo de la 
vida  
• Horneado del pan  
• Degustación de pan de muerto recién horneado  
• Fin de la experiencia 
 



Descripción  
La experiencia inicia en el Zócalo de Puebla, desde donde nos trasladamos a una  
panadería tradicional de la ciudad. Al llegar, un panadero experto nos recibe  
para compartir la historia y el significado del pan de muerto, una de las  
tradiciones más importantes del Día de Muertos en México.  
Durante el taller, conocerás los ingredientes típicos del pan de muerto y la razón  
simbólica detrás de cada uno. Aprenderás a formar la masa y a elaborar los  
característicos huesos que decoran el pan, representando el ciclo de la vida y la  
memoria de quienes ya no están.  
La experiencia finaliza con el horneado y la degustación del pan recién hecho,  
cerrando un momento lleno de sabor, tradición y significado cultural.  
 
Ver fotos de la experiencia​
https://drive.google.com/drive/folders/1HqiValCdmOxBRKuQCc3gWyJHNNaqEnR
O?usp=sharing  

Incluye  
• Anfitrión turístico  
• Taller de elaboración de pan de muerto  
• Degustación de pan recién horneado  

No incluye  
• Gastos personales  
• Propinas  
• Alimentos o bebidas no mencionados en el itinerario  

Recomendaciones  
• Usar ropa y calzado cómodo  
• No comer en exceso antes de la experiencia  
• Reservar con al menos 15 días de anticipación  

 

 

https://drive.google.com/drive/folders/1HqiValCdmOxBRKuQCc3gWyJHNNaqEnRO?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1HqiValCdmOxBRKuQCc3gWyJHNNaqEnRO?usp=sharing


 

 

 

💖 Gracias por elegir Unlimited Experiences  
Cada recorrido impulsa la economía local y proyectos sociales. Creamos 
experiencias hechas a mano, con alma, propósito y mucha diversión. 

 


